
A Z I E N D A  A G R I C O L A  Z O B E C  -  A G R I T U R I S M O

LE NOSTRE PROPOSTE

SIAMO APERTI DAL PRIMO VENERDI DI MAGGIO ALLA DOMENICA DELLA BARCOLANA
VENERDI, SABATO E DOMENICA DALLE ORE 17.00 

GRADITISSIMA LA PRENOTAZIONE TELEFONICA AL NUMERO 040 8325063
SCANNERIZZA IL CODICE QR ALLA DESTRA E SCARICA QUESTO MENU IN PDF O VAI SU   www.zobec.it/menu

PER GLI ALLERGENI, VEDI TABELLA

STUZZICHERIA
Per accompagnare il tuo aperitivo fino alle ore 19.

Tartina con crema di salmone       € 1.7
Tartina con acciuga           € 2
Pinsa            € 12
Panna acida, salmone, rucola, spezie. Servita calda. Tagliata in 
8 pezzi.

CENA
Alle cene si applica un costo per pane e coperto di € 2 a perso-
na.

DEGUSTAZIONE
Degustazione Salmone completa              € 28
Prezzo per persona, minimo due persone. Degustazione di tutte 
le proposte di salmone presenti nel menu. Sono compresi tutti 
gli antipasti freddi, il primo, il secondo a base di salmone e 
mezza porzione di contorno. Sono possibili piccole variazioni 
in base alla disponibilità giornaliera.

Mix di antipasti              € 15
Assaggio di tutti i 4 antipasti freddi di Salmone. 

ANTIPASTI FREDDI
Salmone affumicato            € 12
Salmone marinato carpaccio        € 11
Salmone marinato secco         € 11
Salmone mantecato         € 11

PRIMI
Ravioli con ripieno di salmone        € 13
Ravioli fatti a mano con ripieno a base del nostro salmone. 
Sono possibili piccole variazioni in base alla disponibilità gior-
naliera.

SECONDI
Trancio di Salmone al forno         € 14

Storione           € 18
Trancio di filetto di Storione spadellato, verdure di stagione, 
frutta e salse. Per maggiori informazioni chiedere al personale.

CONTORNI
Patate o Verdure            € 5
A seconda della disponibilità, chiedere al personale.

D OLCI DI MAMMA
Dolce della casa            € 5
Dolce della casa a rotazione, chiedere al personale.

DA BERE
BIRRA ORO o SCURA

La nostra è Birra artigianale agricola. Si definisce birra arti-
gianale la birra prodotta da piccoli birrifici indipendenti e non 
sottoposta, durante la fase di produzione, a processi di pastor-
izzazione e di microfiltrazione. Si definisce birra agricola quella 
realizzata in prevalenza con materie prime coltivate dall’azienda 
agricola. 

Birra in caraffa 1 litro         € 9.5
Birra piccola         € 3.5
Birra grande            € 5
Da asporto, al litro           € 8

VINO
Spumante Maria Albi          € 23
Dalle nostre uve di CONTOVELLO, il nostro spumante. Botti-
glia da 75 cl.



T U R I S T I Č N A  K M E T I J A  Z O B E C  -  A G R I T U R I Z E M

NAŠA PONUDBA

ODPRTI SMO OB PETKIH, SOBOTAH IN NEDELJAH OD 17.00 DALJE (OD DRUGEGA PETKA V MAJU DO DRUGE 
NEDELJE V OKTOBRU, TOREJ DO BARKOVLJANKE). ZAŽELENA JE REZERVACIJA S KLICEM NA ŠTEVILKO 040 8325063. 
POSKENIRAJTE QR-KODO ZA PRENOS JEDILNEGA LISTA V PDF-U ALI OBIŠČITE STRAN www.zobec.it/menu SEZNAM 

ALERGENOV NAJDETE V RAZPREDELNICI. Prevod menija in napisov je nastal v sklopu akcije za spodbujanje rabe 
slovenskega jezika v gostinstvu POSLUJEMO (tudi) V SLOVENŠČINI.

PRIGRIZKI
Prigrizek ob aperitivu, na voljo do 19.00.

Bruskete z lososovo kremo       € 1.7
Bruskete z inčuno            € 2
Pinsa            € 12
S kislo smetano, lososom, rukolo in začimbami. Topla in na-
rezana na 8 kosov. 

VEČERJA
Kruh in pogrinjek: 2 evra na osebo.

DEGUSTACIJA 
Popolna lososova degustacija                    € 28
Cena na osebo, najmanj dve osebi. Degustacija vseh lososovih 
jedi z jedilnega lista: hladne predjedi, topla predjed, glavna jed 
in polovična porcija priloge. Ponudba se lahko razlikuje glede 
na dnevni izbor ribjih izdelkov.

Mešanica predjedi                € 15
Degustacija vseh štirih lososovih hladnih predjedi. 

HLADNE PREDJEDI
Prekajeni losos                       € 12
Mariniran lososov karpačo                  € 11
Mariniran losos (suha marinada)       € 11
Lososov namaz                         € 11

TOPLA PREDJED
Ravioli, polnjeni z lososom        € 13
Domači ravioli, polnjeni z lososom. 

GLAVNE JEDI 
Pečen lososov file                     € 14
Lososov filej v pečici.

Jeseter                  € 18
Popečeni jesetrov file s sezonsko zelenjavo, sadjem in omako. 
Vprašajte osebje za trenutne sestavine.

PRILO GE 
Krompir ali zelenjava           € 5
Dnevni izbor zelenjav. Vprašajte osebje.

MAMINE SLADICE 
Domača sladica            € 5
Dnevna domača sladica. Vprašajte osebje. 

PIJAČA
SVETLO a l i  TEMNO PIVO

Naše pivo kraft in kmečko. Kraft ker je bilo zvarjeno v mali 
neodvisni pivovarni in ni pasterizirano ali mikrofiltrirano. 
Kmečko ker je ječmen iz katerega se vari pivo pridelan na naših 
poljih.

Vrč – 1 liter           € 9.5
Malo pivo          € 3.5
Veliko pivo               € 5
Pivo za s sabo (1 liter)           € 8

VINO
Penina Maria Albi          € 23
Penina iz našega grozdja iz KONTOVELA. Steklenica 75 cl.


